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LUNES 22/02 
BUENAS PRACTICAS PARA LA ELABORACIÓN DE 

ALIMENTOS 
Prado, M. Fabiana 

 

MARTES 23/02 ----------------------------- ----------------- 

MIÉRCOLES 24/02 INFORMATICA  
Zarragoicoechea, 

Fernando 

JUEVES 25/02 ----------------------------- ----------------- 

VIERNES 26/02 
 INSTALACIONES Y EQUIPAMIENTOS GASTRONOMICOS: 

USO Y MANTENIMIENTO  
Candia, Guillermo 

  

LUNES 01/03 ----------------------------- ----------------- 

MARTES 02/03 MATERIAS PRIMAS Y NUTRICION Lisazo, M. Ines 

MIÉRCOLES 03/03 COCINA BASICA Y SERVICIO  Renzi, Neri 

JUEVES 04/03 ----------------------------- ----------------- 

VIERNES 05/03 ESPACIO DE DEFINICIÓN INSTITUCIONAL Candia, Guillermo 

  

LUNES 08/03 PLANIFICACION Y ORGANIZACIÓN DEL SERVICIO Cesaretti, Guillermina 



MARTES 09/03 PANADERIA Y PASTELERIA Arisnabarreta, Ana  

MIÉRCOLES 10/03 ----------------------------- ----------------- 

JUEVES 11/03 ----------------------------- ----------------- 

VIERNES 12/03 PRACTICA PROFESIONALIZANTE I Arisnabarreta, Ana 

  

 


